               Техническое задание на разработку проекта по водоснабжению
Характеристика объекта:
 (По гидрогеологическим справкам воды  хорошего качества, с соответствующими показателями согласно СанПиНа, в артезианских скважинах на территории данной местности, нет).  Завод  имеет свою котельную с газовым котлом ДКВР-4 и водоподготовкой,  водозаборную станцию для забора воды из реки Дон.

                                   Предприятие занимается производством овощных маринадов, закусок, соков, икры, варенья.

Характеристика оборудования:
1) В  производственном цеху   находится 4 основных линии подготовки сырья: 

· огуречная

· томатная

· морковная

· для производства соков, икры          

Объем потребления воды одной линией на мойку сырья- 18,5 м куб. в час

2) Два шпарителя для подготовки банки с объемом потребления воды 2 м куб в час

3) Шпаритель для сырья для производства соков, икры с объемом потребления воды 2 м куб в ч

4) Варочные станции (МЗС) с объемом потребления воды 4 м куб в час

5) Варочные котлы объемом потребления воды 1,2 м куб в час

6) две закаточные машины с объемом потребления воды 0,1 м куб в час

7) восемь автоклавов для стерилизации продукции с объемом потребления воды 8 м куб в час

Действующая система водоснабжения:
Водоснабжение осуществляется водой питьевого качества из сетей горводопровода .

Вода технического качества используется из реки передвижной насосной станцией с  

рыбозащитным устройством, и из двух скважин с производительностью насосов 3 м куб в час и 

5 м куб. в час.

Основной объем потребляется из реки.  В насосной станции установлено два насоса СНШ-

75-102. Забор воды осуществляется одним  насосом, другой резервный. Насос работает 

периодически , по мере  необходимости. От насосов станции первого подъема по 

трубопроводам  диаметром 100 мм речная вода подается в общий напорный коллектор

диаметром 120 мм и по нему на очистные сооружения подготовки  технической воды

с проектной производительностью 80 м куб. в час.

Максимальное водопотребление по цеху 55 м куб./час. : в сезон- 44,5 м куб./час — из р. Дон, 8 м

 куб./час из 2-х скважин  и 2,5  м куб./час из городского водопровода. В зимний период : 8 м

 куб./час из 2-х скважин  и 47  м куб./час из городского водопровода. В котельной два паровых 

котла, работающих на газе,  ДКВР-4. Один работает, другой резервный.  Водопотребление - 5,6 

м куб./час. из городского водопровода.

Предприятие имеет один выпуск сточных вод в городскую канализацию. Стоки с 

производственного корпуса перед сбросом в канализационный коллектор  попадают в 

отстойник, который периодически очищается. Стоки от  котельной, лаборатории, душевых

также сбрасываются в коллектор. Максимальный объем стоков — 52 м куб.в час.
Планируемая система водоснабжения:
Водоснабжение по максимуму должно осуществляться из дополнительно пробуренных 

скважин. Вода из скважин первоначально должна проходить через специально подобранные, 

согласно лабораторным анализам, фильтры . Максимальное потребление воды из скважин -
45 м куб в час.
Максимальное водопотребление по цеху 80 м куб./час.: в сезон- 32,5 м куб./час — из реки,45м

 куб./час из скважин  и 2,5  м куб./час из городского водопровода. В зимний период : 39,4 м

 куб./час из  скважин  и 15,6  м куб./час из городского водопровода. В котельной два паровых 

котла, работающих на газе,  ДКВР-4.  Водопотребление в сезон — 14 м куб./час. из реки Дон, 

зимой-5,6 м куб в час из скважин. 

Стоки сбрасываются в коллектор. Максимальный объем стоков в сезон — 20 м куб.в час.

Цели и задачи проекта:  
1. Бесперебойное обеспечение всех производственных процессов водой

2. Экономия воды

3. Экономия стоков

4. Экономия электроэнергии

5. Повышение качества консервов
Требования:
1.Увеличение объемов водопотребления на:
- новый производственный цех  для производства овощных полуфабрикатов  и томатной пасты в 

асептической упаковке, который будет включать в себя две линии подготовки овощей,

вакуум-выпарную станцию «Единство 200», установку стерилизации и  асептического

наполнения. Водопотребление максимальное на асептический цех - 25 м куб/ час . Вода из реки
- на автоклав, установленный дополнительно в основном консервном цеху.  Водопотребление -

8 м куб  в час)

-на котельную — 8,3 м  куб в час. Вода из реки.
2. Оборотное водоиспользование:

- На закаточных машинах — закольцовывание воды . Объем потребления воды -0,1 м куб в час 

3. Оборотное водоиспользование с фильтрацией оборотной воды:

-На первичных линиях по подготовке с/х сырья.   Объем потребления воды на мойку сырья на 

одной  линии— 12,0 м куб в час.

4. Оборотное водоиспользование с фильтрацией и охлаждением воды:

-  на стерилизации консервов в автоклавах.    Водопотребление на один автоклав — 8 м куб в час

Охлаждение воды до +20 град.

- в приемной емкости для замачивания огурцов. Водопотребление  — 8 м куб в час.   

Охлаждение воды до +10 град.

-в асептическом цеху на стерилизации. Водопотребление - 8 м куб в час.  Охлаждение до+ 20 гр.

5. Оборотное водоиспользование с  охлаждением воды:

-на вакуумных насосах.  Водопотребление 1,5 м куб. Охлаждение воды до +20 град.
6. Сокращение в зимний период объемов воды из городского водопровода.
- бурение дополнительных скважин.                          
