Техническое задание на разработку проекта по приточно-вытяжной вентиляции.
Общие данные:
1. Здание цеха занимает 1523 кв. м.   состоит из одной зоны с одним функциональным назначением. В цеху находится следующее оборудование, выделяющее тепло: семь жарочных печей, восемь автоклавов, 4 МЗС (варочные станции), 3 варочных котла, 1 шпаритель для сырья, два шпарителя для пустой банки, закаточная машина.

Требования к оборудованию:

2. Вентиляционное оборудование должно обеспечивать эксплуатационную надежность, энергосбережение.

3. Вентиляционное оборудование должно обеспечить условия ГОСТ 12.1.005-88 «Общие  санитарно-гигиенические требования к воздуху рабочей зоны»

4. Для поддержания микроклимата в помещении консервного цеха предусмотреть систему общеобменной вентиляции без кондиционирования воздуха.

5. Система вентиляции включает в себя: восемь вытяжных зонтов , соединяющихся воздухопроводами, вентилятор, обеспечивающий вытяжку пара.

