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УТВЕРЖДАЮ

Директор АО Свинокомплекс Красноярский

____________________ Е.В. Лазарев

«___»__________ 2023 г.

Техническое задание на проектирование
Предмет тендера: проектирование и подбор необходимого оборудования для камер интенсивного охлаждения и доохлаждения мяса на кости в действующем цехе убоя АО «Свинокомплекс Красноярский» без проведения реконструкции камер. 
	№ п/п
	Перечень основных сведений и требований
	Данные по проектируемому объекту

	
	
	

	1. 
	Производительность в смену 
	Не равномерно, от 800 до 1500 голов в смену

	2. 
	Количество мяса в парном состоянии, проходящее через камеру интенсивного охлаждения
	Не равномерно от 80 тонн до 158 тонн

	3. 
	Средний вес туши, поступающей в камеру интенсивного охлаждения, кг
	В камеру интенсивного охлаждения поступают неравномерно и туши (крестьянского забоя) весом от 70 до 110 кг, так и полутуши весом от 35 до 55 кг

	4. 
	Толщина шпика, мм
	Неравномерно от 25 до 50 мм

	5. 
	Порода 
	Скрещение 3х пород: крупно-белая (йоркшир)+ ландрас +дюрок

	6. 
	Потери при полном цикле охлаждения (результат проектирования), не более
	1,5 % (шоковое охлаждение+доохлаждение+хранение. Общее время - не более 27 часов)

	7. 
	Камера интенсивного охлаждения
	Время прохождения в камере не более 90 минут

	8. 
	Камеры доохлаждения и хранения
	Время доохлаждения  до температуры +4С не более 12 часов. В камерах осуществляется доохлаждение и хранение.

	9. 
	Сроки сдачи результата  проектирования
	Март 2023 год


На предприятии уже имеются камера интенсивного охлаждения с подвесными путями и камеры доохлаждения с подвесными путями, оснащены холодильным оборудованием. Общие данные по камерам,  установленному холодильному оборудованию представлены в таблице. Обязательное условие для проектирования - необходим  выезд на объект с целью проведения обследования действующего оборудования, помещений и принятия решения о возможности  использования действующего оборудования. 
Результатом проектирования должно быть:

-  перечень необходимого оборудования (без проведения реконструкции действующих камер) для обеспечения необходимых требований: потери при полном цикле охлаждения – не более 1,5%, время доохлаждения до температуры +4С в камерах доохлаждения – не более 12 часов, хранение. Общее время (шоковое охлаждение+доохлаждение+хранение – не более 27 часов)
- расчеты по холодопроизводительности и характеристики оборудования, подтверждающие обеспечение потерь при охлаждении

- чертежи с размещением оборудования.

	Данные для проектирования

	Общие данные по помещениям
	Характеристики продукта

	№ пом.
	Наименование помещения
	Тем-ра воздуха в камере, °C
	Относит. влажность в камере, %
	Габаритные размеры камеры
	Наименование поступающего продукта
	Емкость камер, туш/полутуш
	Суточный грузооборот, т
	Температура продукта, ОС
	Продолжит. обработ., час
	Параметры установленного оборудования

	
	
	
	
	Площадь, м2
	Высота, м
	
	
	
	Вход
	Выход
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11
	12
	13
	14

	1
	Камера интенсивного охлаждения
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	172,8
	5,5
	Туши и полутуши
	-
	От  80 до 158 тонн
	+42
	Параметры для проектирования и подбора оборудования
	Не более 90 минут
	HSN 7471-75  (4шт)

AU.s -6шт

HSN 7471-75  (2 шт)

DVS-p-946310-5шт.
	 -

	2
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	71,8
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	HGX8/2470 -4s (3шт), агрегат на базе 2-х поршневых компрессоров Bitzer (1 шт)

DVS-p-626310 -12 шт., воздухоохладители двухпоточные (6 шт)
	Камеры доохлаждения между друг другом разделены только шторами ПВХ, капитальных дверей между камерами нет

	3
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70,9
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	4
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70,9
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	5
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70,9
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	6
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70,9
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	7
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70,9
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	8
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	70
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	9
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	72
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	

	10
	Камера охлаждения и хранения полутуш
	Параметры для проектирования и подбора оборудования

	73,6
	4,2
	Туши и полутуши
	160 туш или 320 полутуш
	17,5 
	По ТЗ поставщика
	-1,5..+4
	Доохлаждение не более 12ч, хранение не более 27 часов
	
	


Схематическое изображение камеры интенсивного охлаждения и камер доохлаждения представлены на чертеже (Приложение 1 к Техническому заданию). Обозначение помещений на чертеже:
Помещение 92- камера интенсивного охлаждения с подвесными путями
Помещение 95 – холодильно-компрессорный цех где размещено оборудование системы холодоснабжения

Помещение 96 – коридор, выход из камеры интенсивного охлаждения

Помещения 100-108 – камеры доохлаждения и хранения (вход в камеры доохлаждения из помещения 96 по помещению 99; выход из камер доохлаждения и хранения по помещению 98 на отгрузку в помещение 68)

	Заместитель директора по первичной переработке
	
	Еремичева Ю.Г.
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