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План первого этажа

                                        ОБЩИЕ  УКАЗАНИЯ

1.  Рабочие чертежи выполнены в соответствии с требованиями действующих норм, правил и
стандартов.
2. Теплоносителем для системы теплоснабжения служит вода с параметрами 80-60 °С.
3. Крепление трубопроводов выполнить по серии 4.904-69.
4. Крепление воздуховодов выполнить по серии 5.904-1 В.О.1.
5. Воздуховоды систем вентиляции выполнить из оцинкованной стали по ГОСТ 19904-90.
6. Монтаж системы вентиляции следует вести в соответствии с требованиями СНиП
3.05.01-85.
7. Узлы проходов воздуховодов через кровлю выполнить по серии 5.904-45.
8. Монтаж систем вентиляции и теплоснабжения выполнять в соответствии с инструкциями,
требованиями и
   рекомендациями , прилагаемыми к устанавливаемому оборудованию.
9. Проект разработан из расчетных параметров наружного воздуха в холодный период :
t=-31°С.В помещениях предусмотрено
   поддержание температуры не ниже t=+20°С

                           Примечания:

1.  Трубопроводы условно отодвинуты от стен.
2.  Магистральные стояки и трубопроводы теплоизолировать.
3.  Полипропиленовые трубопроводы на первом этаже теплоизолировать по всей длине .

                           Примечания:

1.  Трубопроводы условно отодвинуты от стен.
2.  Магистральные стояки и трубопроводы теплоизолировать.
3.  Полипропиленовые трубопроводы на первом этаже теплоизолировать по всей длине .
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Схема теплоснабжения
калориферов П1,П2. Схемы систем
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                           Примечания:

1.  Магистральные стояки и трубопроводы теплоизолировать.
2.  Полипропиленовые трубопроводы на первом этаже теплоизолировать по всей длине .

                           Примечания:

1.  Коммуникации систем вентиляции монтировать после прокладки трубопроводов
   водоснабжения и канализации.
2.  Вентиляционные установки и воздуховоды расположить возможно ближе к потолку .
    Отметки расположения воздуховодов определить при производстве монтажных работ .

3.  Приточные воздуховоды  теплоизолировать по всей длине.

КУИ


